
Voorgerechten & Amuses 
 
Paté’s en foie gras 
- Wilde ganzenpaté 
- Eendenpaté met port 
- Reepaté met kruidkoek 
- Fazantenpaté 
- Haaspaté 
- Everzwijnpaté 
- Parelhoenpaté 
- Rilettes de canard 
- Bloc foie gras de canard (met armagnac) 
- Cranberrypaté 

- Eendenlever (Foie gras de Canard) 
- Ganzenlever (Foie gras d’Oie) 

Als bijlage hebben wij ruime keuze uit 
diverse chutneys en compôtes. 

Feestelijke soepen  
Diverse eigengemaakte soepen, rijkelijk 
gevuld, waaronder onze bekende wildsoep. 
Even opwarmen voor het lekkerste resultaat. 
Vraag naar de mogelijkheden.  
 
Carpaccio  
- Tamme eend 
- Wild zwijn 
- Hert 

Charcuterie 
- Gerookte eendenborstfilet 
- Gerookte kipfilet 
- Hertenham 
- Wild zwijnsham 
- Gegrilde kiprollade 
- Gegrilde kalkoenrollade 
- Zeeuws spek 

Hoofdgerechten & Specialiteiten 

Kip 
Onze kip, de Tante Door kip, is een 100% 
Hollandse kip, vrij van antibiotica en 
coccidiostatica. Voor elk stukje kip kunt u bij 
ons terecht. Zie verder in deze folder voor 
onze eindejaarsspecialiteiten. 

Bijzondere kippenrassen: 
- Bresse kip * 
- Label Rouge scharrelkip 
- Label Rouge maiskip 
- Kapoen * 
- Poussin 
- Coquelet 
* Let op: Bresse kip en Kapoen alleen op 
bestelling, uiterlijk maandag 14 december vòòr 
12:00 uur. 

Kalkoen  
- Hele kalkoenen vanaf 2 kg 
- Kalkoenbouten  
- Kalkoendijen  
- Kalkoenfilet  
- Kalkoendijfilet 
- Kalkoenrollade 
- Kalkoenrollade Orange met kaas, rucola 

en sinaasappel 

U kunt de kalkoen door ons laten vullen, 
kruiden en zelfs laten braden.  
Ook verwijderen wij indien gewenst het 
borstbeen zodat de kalkoenborst makkelijker 
in plakken te snijden is. 

 
 


